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Larevisiény
control de los
terminados es
fundamental en
el prestigio de
unabebida
codiciadapor
consumidores
nacionales y
foraneos.

Una «Mulatan

Elron oscuro
tiene mas
calidad y
conservacion
en bodegas.
Todas las
botellas,
excepto las
del tipo
Reserva de
Afiejo 15,
conservan
tapas rojas.

Un ritual simbdlico, de tradicién autdctonay caribefia, apuesta siempre por lo
cubano. También tiene un donaire universal, propio de una cultura mestiza
gue deviene vocacion creadora de fabricantes de rones. El emblema lo prodi-
ga con el rubro de Mulata, genuina bebida del antiguo ingenio Adela, en
Remedios, lugar que conté con una de las 42 destilerias existentes en el pais
en la primera mitad del siglo pasado.
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FIRMAN que la botella cambiara

su formato exterior: se traducira

en imagen de la cintura femeni-

nay semejara una palma real, un
atributo que incorporara mayor dimensién a
lo nacional. También dispondra de una tapa
mas segura, confiable y atractiva para los
clientes foraneos o del mercado en fronteras,
segun los reclamos de surtidos. La calidad
del licor se mantendra inalterable a partir de
los rones que emplean y los periodos de re-
poso que consigan en edades de 7, 15y 25
afios de afiejamiento. Eso ocurrira desde ju-
nio entrante, y ya toman precauciones para
acentuar las transformaciones tecnoldgicas.

Las pruebas de recipiente en troqueles
de madera quedaron hechas con celeridad.
Disponen de todos los insumos necesarios.
Todo obligara al montje de una linea de pro-
duccion que garantice mayor velocidad en el
llenado de vasijas, con lo cual se desplazara
el actual equipamiento italiano, que logra lle-
nar 36 botellas por minuto.

Durante el proceso adicionaréan otro sur-
tido, con «alcohol técnico A, una produccion
estimada en mas de 6 millones de litros para
abrir el diapasén del mercado interno dedi-
cado a rectificar y elaborar el ron Cubay», pre-
cis6 Ramon Diaz Santos, director de la Uni-
dad Empresarial de Base de Derivados en el
«Heriberto Duquesne».

El plan anual, segun las asignaciones de
mieles de diferentes ingenios de la provincia,
seri de 8.6 millones de litros de alcohol. La
cifra disminuye en relaciéon con el volumen
real del periodo precedente. Ello obedece a
la entrega de melazas, pero tienen condicio-
nes tecnoldgicas y de almacenamiento para
superar la cuantia y contribuir a elevar los mon-
tos exportables, sefialo.

No obstante, en la zafra del «Heriberto
Duquesne» emplearan jugos directos de la
industria (guarapo) para obtener alcoholes.
Esto contribuird a disminuir costos y obligara
a solucionar averias en la columna de desti-
lacion de aguardiente. La inversion consegui-
ra mayor calidad y confiabilidad en el proceso
de fabricacion y el periodo de afiejamiento de
los aguardientes enviados a soleras.

PUNTERIA FINANCIERA

Apuntan algunas informaciones histéricas
gue la destileria Santa Fe, perteneciente a la
Compaiiia Industrial Zumaquera S.A., en Re-
medios, con depdésito de alcoholes en Cai-
barién, aparecio en 1928 y tuvo capacidad
productiva de 35 000 litros. De ser cierta esa
fecha, la instalacion seria la tercera en surgir,
después de los alambiques El Infierno (1870),
de Sagua la Grande, y Nazéabal (1918), y la
mas antigua de aquellas 15 radicadas en te-
rritorio villarefio durante el pasado siglo.

La actual Villa Clara contaba con ocho
plantas de ese tipo, el nUmero mas elevado
del pais segun datos del Manual azucarero
«Gilmore», de 1952, periodo en el cual hubo

una explosion de rones y alcoholes para be-
bidas y carburantes, asi como goma sintéti-
ca, hielo seco y otros renglones requeridos
por la industria médico-farmacéutica del mer-
cado foraneo, principalmente europeo y nor-
teamericano.

El texto afirma que Santa Fe, enAdela, tenia
un tanque de miel —de laminas de acero re-
machado con capacidad de 1 500 000 galones
para miel; una reliquia todavia en funcionamien-
to—, asi como ocho carros tanque de via ancha
para alcoholes. Era una de las mas eficientes
entre sus homodlogas de Narcisa, Nazabal,
Portugalete, San Agustin (Cruces), Santa Cata-
lina, Tuinict, Washington y Zaza, y lograba en-
tonces elevados destilados por hora y conser-
vacion en periodos de afiejamiento.

Los resultados de entonces confirman, a
pesar de los mejoramientos tecnoldgicos de
la fbrica-destileria, por qué la marca Mulata
se instituye entre los patrimonios de elabora-
cion y comercio del pais. Es un rétulo de iden-
tidad de la region que permitié a la destileria
conseguir el pasado afo valores de utilidad
por encima de los 5 millones de pesos y sa-
tisfacer la produccion mercantil segin los
costos planificados. Durante el actual perio-
do el prondstico econdémico sera inferior por
el monto de mieles que recibiran.

Alcanzaron «un millén y medio de litros
de alcohol de tipo Fino A, utilizado como insu-
mo propio de la entidad, y se cumplio el ron
en moneda nacional, mientras en divisa que-
damos por debajo en unas 60 000 cajas,
dado el incumplimiento en la asignacion de
botellas. No obstante, el salario medio de los
202 trabajadores —segun el hectolitro de al-
cohol, la caja de ron y el alimento animal— se
elevé a 1100 pesos, registro contrastado por
la eficiencia ejecutada», detall6 Diaz Santos.

La destileria es un lugar vulnerable du-
rante las 24 horas del dia por el posible tra-
siego ilicito de ron o alcohol. ¢Como elevan
los controles administrativos o el enfrenta-
miento al robo y el desvio de recursos?

«En los dltimos cuatro afios los hechos
negativos son minimos. No es obra de magia,
sino de disciplina laboral y tecnoldgica, y de
revision de los indicadores de eficiencia pro-
ductiva, consumo de electricidad, gastos de
mieles y petrdleo. Todo determina pérdidas o
ganancias. Es un control exacto. También la
organizacion del trabajo, la vigilancia adminis-
trativa y delos cuerpos de proteccion, asi como
el convenio colectivo, muestran un reglamen-
to interno estricto con regimenes de sancio-
nes especificas. Ademas, el salario creci6 por
eficiencia segun los gastos por valor agrega-
do, y el sentido de pertenencia, identidad y aten-
cion al hombre son un freno a la tentacion del
mercado negro», manifest6 el directivo

Indic6 que el encargo social de la UEB de
Derivados aumentara, y la responsabilidad de
los trabajadores tambien. En febrero termina-
ran una fabrica de pienso ensilado para ali-
mento de cerdos. Es una inversion del afio
anterior en el antiguo centro de acopio Cule-
bra. Elaborara durante diez meses unas 6 000
toneladas a partir de miel B, Saccaromyces
—el fondaje de levadura luego de la fermen-

primorosa

Rolando Hernandez Hernandez lleva 15 afios como jefe
delaronera. Al cierre de diciembre lograron 10 millones
de litros de alcohol, asi como mas de 600 000 cajas de

ron (agranel y embotellado) para ventas en divisa. Fue la
mayor produccién de los ultimos 12 afios.

Ramoén Diaz Santos,
director de la Unidad
Empresarial de Base,
confirmdé que el
biogas, la
modernizacion de
sus camaras y la
produccion de pienso
ensilado para
alimento animal
amplian las
perspectivas
econdmicas y
productivas del
colectivo laboral.
(Foto: Manuel de
Feria)

tacion de melazas empleadas en la obten-
cién de alcohol— y residuos agricolas (tu-
bérculos), y asi dispondremos de los nutrien-
tes requeridos por los animales. Eso susti-
tuird importaciones de materia prima y bajara
los costos, pero el inconveniente esta en la
garantia «estable de viandas desde instala-
ciones agricolas», declaré.

El disefio de la planta es cubano, y apro-
vecha tolvas, viradores, esteras, motores y
reductores existentes en el centro de acopio.
Solo se necesita ubicar un molino de martillo
y tanques de almacenaje del producto termi-
nado.

Como otros rones, el «Mulata» (especie
de aguardiente obtenido por fermentacion de
guarapos o0 melazas) tiene un mercado con
crecimiento significativo. A partir del afio au-
mentara la capacidad de almacenaje de alco-
hol, y se modernizaran los sistemas de desti-
lado con tanques de cUpulas cerradas para
recuperar y embotellar el diéxido de carbono
(CO,), y obtener energia limpia. De igual modo,
incrementaran otros 10 000 toneles de roble
americano en las soleras, cifra con la cual lle-
garan a 25 000, para cubrir los aforos de bode-
gay garantizar la calidad, los volumenes y los
surtidos de ron en afiejamiento. El alcohol des-
naturalizado (Férmula 5), de precalentamiento,
mantendra sus planificaciones de acuerdo con
la demanda del mercado interno, apunto.

CARGAS CONTAMINANTES

Durante décadas, debido a su carga con-
taminante la destileria estuvo en un via crucis
por atentar contra el medio ambiente. Con la
entrada en funcionamiento de la planta de
tratamiento de residuales, la modernizacién
de las camaras recolectoras de biogas y las
perspectivas de sumar otras en lo que resta
de afio, deja un servicio social y de ahorro
energético a la comunidad.

De 2017-2020 ejecutaran una conducto-
ra de 8 km para enviar el residual hacia la
cuenca sur, con el propoésito de que los
efluentes vayan a plantaciones cafieras. Con
ello disminuiria el empleo de potasio y fosfo-
ro en los campos. Hoy «unos 400 m® de
vinaza, de los 900 que salen de la destileria,
se utilizan como fertirriego (procedimiento

mas generalizado en la mitigacion ambien-
tal), una actividad que facilita, segun estudios
cientificos, la elevacion de los rendimientos
agricolas. El gravamen contaminante, de
acuerdo con las inversiones, se ha reducido
ahora en un 80 %, y se trata de que la entidad
deje de estar en una lista negra por agresio-
nes al ecosistema de la region», resalto.
Con la obtencién de bhiogas (resultante de
las vinazas diluidas y combinadas como
sustrato de la digestién anaerobica) se bene-
fician 40 viviendas, un comedor, la Casa del
Azucarero y un merendero de Gastronomia.
Como «Unica planta de su tipo en el mundo
estuvo paralizada durante dos décadas y re-
clama inversiones para ampliar su explotacion
y aporte social. No todo estéa resuelto, pero un
dia no lejano inscribiremos la industria como
libre de contaminantes», recalcé Diaz Santos.

PRESTIGIO ALCOHOLIFERO

La «Mulata» primorosa surge con la siem-
bra de un plantén, mientras tanto la graminea
transita por los molinos del ingenio y se ob-
tienen melazas o espumas provenientes de
la defecacion del zumo de cafia. Ahi Deriva-
dos Heriberto Dusquene (antigua destileria
Santa Fe) tiene un signo de calidad. Es el
patrimonio de la disciplina tecnolégica, y de
las propiedades fisico-quimicas y sensoria-
les que impregnan los hacedores de rones
en la region.

La medalla de Plata del Afiejo 15 afios en
el Festival Internacional de Cata de Rones
(Barcelona, 2012) es el maximo galardon de
una bebida nacional de ese tipo. Todavia la
etiqueta carece del rétulo distintivo, pero los
disefiadores lo tendran en cuenta en proxi-
mas impresiones.

Es también el imperativo para que San
Juan de los Remedios, la Octava Villa de
Cuba, reservorio y camino estable del turis-
mo internacional, disponga de un expendio
Unico en el cual se promuevan los licores
propios de esa localidad. Entonces otro uni-
verso descorrera las puertas a una dimen-
sion superior a la magnifica tradicién
alcoholifera que tuvo en los antiguos alam-
biques otro punto de encuentro y acentua-
cion de la cultura cubana.



